Dieses Dokument bezieht sich auf Ofen der Serien XpressChef 4i

Bedienungsanileitung

GEWERBLICHER HOCHGESCHWINDIGKEITS-
KOMBINATIONSOFEN

Bewahren Sie diese Anleitung zum
spateren Nachschlagen auf. Wenn das

Gerat den Besitzer wechselt, achten Sie ™
darauf, dass diese Bedienungsanleitung X r h
mit dabei ist. Bitte lesen Sie vor

der Verwendung dieses Ofens die
SICHERHEITSHINWEISE genau durch
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Modell-ldentifikation

Rufen Sie den Kundendienst/Support von ACP ComServ an, wenn
Sie Fragen haben oder einen autorisierten ACP-Servicebetreuer
lokalisieren mochten.

Geben Sie die Produktdaten an, wenn Sie sich an
ACP wenden. Die Produktdaten finden Sie auf dem

Typenschild auf dem Ofen. Notieren Sie sich folgende  —Innerhalb der USA oder Kanada rufen Sie gebihrenfrei unter
Daten: 866-426-2621 an.

— AuBerhalb der USA und Kanada rufen Sie 319-368-8195 an.
Modellnummer: — E-Mail: commercialservice@acpsolutions.com

Seriennummer oder S/IN-Nummer:
Installationsdatum:
Name und Adresse des Handlers:

Warranty service must be performed by an authorized ACP servicer.
ACP also recommends contacting an authorized ACP servicer, or
ACP ComServ Service Support if service is required after warranty
expires.

Bitte nehmen Sie sich die vor Verwendung lhres Ofens die Zeit, die dem Gerat beigefiigten Sicherheitshinweise zu
lesen.

Die hier genannten Informationen kdnnen sich ohne vorherige Ankiindigung andern; Fehlerkorrekturen vorbehalten.
Die neueste Produktliteratur finden Sie unter acpsolutions.com/product-literature/.

Online-Ressourcen zum Ofen

ACP-Programmieranwendung

E E Laden Sie die ACP-Programmieranwendung herunter und installieren Sie sie, um MenU- und
'.r » Anzeigeeinstellungen flr lhren Ofen mithilfe eines Desktop-Computers oder Tablets zu

. erstellen, bearbeiten und anzupassen.
E Um die aktuellste und beste Version der ACP-Programmieranwendung herunterzuladen,

besuchen Sie acpsolutions.com/oven-programming/

Firmware-Updates

E E Fir das bestmdgliche Benutzererlebnis empfiehlt ACP, stets die aktuellste Version der Ofen-

uITS = Firmware zu verwenden.
- Um Firmware-Updates sowie Anweisungen zur Installation herunterzuladen oder sich fiir
E-Mail-Benachrichtigungen zu Aktualisierungen anzumelden, besuchen Sie acpsolutions.
[=] com/oven-programming/
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
/N\ AN DIESEM SYMBOL ERKENNEN SIE EINEN SICHERHEITSHINWEIS

/A WARNUNG

Bei der Verwendung elektrischer Gerate sollten grundlegende Sicherheitsvorkehrungen eingehalten werden,
um das Risiko von Verbrennungen, Stromschlag, Feuer oder Verletzungen von Personen zu verringern; unter
anderem die folgenden.

1. Vor der Benutzung des Gerats alle Anweisungen LESEN. 10. Wenn der Ofen nicht in sauberem Zustand gehalten wird,

2. LESEN UND BEFOLGEN Sie die spezifischen ]'f?t:‘”te ‘é'.es Zu ener Bze'”"a;ht'%m? tder Oberflache g
,VORSICHTSMASSNAHMEN ZUR VERMEIDUNG unren, die die Lebensdauer des \erates verringemn un
MOGLICHER BELASTUNG MIT UBERMASSIGER mdglicherweise zu einer gefahrlichen Situation fiihren
MIKROWELLENENERGIE* auf dieser Seite. kann;

3. Dieses Gerat MUSS GEERDET WERDEN. Nur an eine 11. Siehe die Tilr-Reinigungsanweisungen auf Seite

ordnungsgemal GEERDETE Steckdose anschlieRen. 20dieses Produkt-Sicherheitshandbuchs.

Siehe ,ERDUNGS-/SCHUTZLEITER-HINWEISE" auf Seite ~ 12. KEINE Babyflaschchen im Ofen erhitzen. Behalter mit
6. Babynahrung missen beim Erhitzen offen sein und der
Inhalt muss vor dem Verzehr umgerihrt oder geschuttelt

4. Installieren oder platzieren Sie das Gerat NUR gemaf den .
werden, um Verbrennungen zu vermeiden.

Installationsanweisungen in diesem Handbuch.

13. Betreiben Sie dieses Gerat NICHT, wenn ein Kabel oder
Stecker beschadigt ist, wenn es nicht richtig funktioniert,
oder wenn es beschadigt wurde oder heruntergefallen ist.

5. Flussigkeiten oder andere Lebensmittel diirfen NICHT in
verschlossenen BehaltnissenERHITZT werden, da sie
explodieren kénnen.

14. Dieses Gerat, einschlieBlich seines Netzkabels, darf nur
durch qualifiziertes Service-Personal gewartet werden.
Fir die Wartung des Gerats sind Spezialwerkzeuge
erforderlich. Wenden Sie sich fiir Uberpriifung, Reparatur

7. Verwenden Sie dieses Gerat NUR fir die vorgesehenen oder Einstellung an die nachste autorisierte Service-
Zwecke, wie in dieser Anleitung beschrieben. Verwenden Einrichtung.

Sie in diesem Gerat keine korrosiven Chemikalien oder .. . M ..

Dampfe. Dieser Typ Ofen ist speziell zum Erhitzen, Kochen 15. Ldftungsschlitze oder anderg Offnungen des Gerats

und zum Trocknen von Lebensmitteln entwickelt worden. NICHT abdecken oder blockieren.

Er eignet sich nicht fiir den industriellen Einsatz oder 16. Dieses Gerat NICHT im Freien aufbewahren. Dieses

Laboreinsatz. Produkt NICHT in der Nahe von Wasser benutzen — zum
Beispiel in der Nahe einer Kiichenspilile, in einem feuchten

6. Eierin der Schale und ganze hartgekochte Eier sollten
nicht in der Mikrowelle erwarmt werden, da sie explodieren
koénnen, selbst nachdem die Mikrowelle nicht mehr heizt.

8. Dieses Gerat ist NICHT fiir den Gebrauch durch Personen Kell . Schwimmbad od . shnlich
(einschlieRlich Kinder) mit reduzierten physischen, elier, einem schwimmbad oder an einem annlichen

sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder fehlender Standort.
Erfahrung und Wissen bestimmt, es sei denn, sie werden 17. Kabel oder Stecker NICHT in Wasser eintauchen.

von einer Person, die fiir ihre Sicherheit zustandig ist, beim 18. Kabel von HEISSEN Oberflachen FERNHALTEN.

Gebrauch des Gerates beaufsichtigt oder angeleitet ) . _ . _
9. KINDER SOLLTEN BEAUFSICHTIGT WERDEN, um 19. ifé’;'t sl\;lgt'ghl;bnereﬁ a’;:g;e eines Tisches oder einer
sicherzustellen, dass sie NICHT mit dem Geréat spielen. 9 '
20. Nur fur gewerblichen Gebrauch bestimmt.

VORSICHTSMASSNAHMEN ZUR VERMEIDUNG MOGLICHER
BELASTUNG MIT UBERMASSIGER MIKROWELLENENERGIE

1. NICHT versuchen, diesen Ofen bei geéffneter Tir zu betreiben, da der Betrieb bei offener Tir zu schadlichem Austritt
von Mikrowellenenergie fiihren kann. Es ist wichtig, die Sicherheitssperren nicht zu Gberbriicken oder zu manipulieren.

2. KEIN Objekt irgendwelcher Art zwischen Ofen-Vorderseite und Tir anbringen, damit sich auf den Dichtungsflachen
keine Verschmutzungen oder Reiniger-Ruckstande ansammeln kénnen.

3. Den Ofen NICHT betreiben, wenn er beschadigt ist. Es ist besonders wichtig, dass die Ofentdr richtig schlie®t und dass
Folgendes unbeschadigt ist:

1. Tir (verbogen)
2. Scharniere und Verriegelungen (gebrochen oder gelockert)
3. Turdichtungen und Dichtungsflachen.
D. Der Ofen sollte ausschlief3lich von ordnungsgemaf qualifiziertem Servicepersonal eingestellt oder repariert werden.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF

©2019 ACP, Inc. Artikel-Nr. 20269701
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/A WARNUNG /A WARNUNG

a.

Um Brandgefahr im Garraum zu vermeiden:

Lebensmittel NICHT zu lange kochen. Sorgfaltig
auf den Ofen achten, wenn Papier, Kunststoff oder
andere brennbare Materialien in den Ofen gestellt
werden. Es besteht die Mdglichkeit, dass diese sich
entzlinden.

Draht-Kabelbinder (Twistbander) aus Papier- oder
Plastiktliten entfernen, bevor diese in den Ofen
gelegt werden.

Wenn sich Materialien im Inneren des Ofens
entziinden, Ofentliir GESCHLOSSEN halten, Ofen
ausschalten und das Netzkabel trennen oder den
Strom an der Sicherung oder am Hauptschalter
ausschalten.

Den Ofen-Innenraum NICHT zur Aufbewahrung
verwenden. KEINE Papierprodukte, Kochutensilien
oder Lebensmittel im Ofen-Innenraum lassen, wenn
dieser nicht in Gebrauch ist.

Bei FlUssigkeiten wie Wasser, Kaffee oder Tee besteht
die Mdglichkeit, dass diese Uber den Siedepunkt
hinaus Uberhitzt werden, ohne dass sie zu kochen
scheinen. Dies liegt an der Oberflaichenspannung der
Flussigkeit. Beim Entfernen des Behalters aus der
Mikrowelle sind Blasenbildung oder Sieden nicht immer
unbedingt zu sehen. DIES KANN DAZU FUHREN,
DASS SEHR HEISSE FLUSSIGKEITEN PLOTZLICH
UBERKOCHEN, WENN EIN LOFFEL ODER ANDERE
UTENSILIEN IN DIE FLUSSIGKEIT GETAUCHT
WERDEN. Um das Risiko von Verletzungen bei
Personen zu verringern:

Uberhitzen Sie die Flussigkeit nicht.

Ruhren Sie die Flussigkeit vor dem Erhitzen und
auf halbem Wege wahrend des Erhitzens um.
Verwenden Sie keine Behalter mit geraden
Seiten und schmalem Hals.

Lassen Sie den Behalter nach dem Erhitzen
kurze Zeit in der Mikrowelle stehen, bevor Sie ihn
herausnehmen.

Gehen Sie mit auRerster Vorsicht vor, wenn

Sie einen Loffel oder andere Utensilien in den
Behalter eintauchen.

A VORSICHT

1.

Den Ofen nicht zum Frittieren benutzen. Fett kdnnte
Uberhitzen und gefahrlich zu handhaben sein.

Eier nicht mit Mikrowellenenergie in der Schale oder

mit intaktem Dotter kochen oder aufwarmen. Es kann
Druck entstehen und das Ei kann platzen. Eigelb vor
dem Kochen mit Gabel oder Messer einstechen.

Schale von Kartoffeln, Tomaten und ahnlichen
Lebensmitteln vor dem Kochen mit Mikrowellenenergie
einstechen. Wenn die Schale durchstochen wird,
entweicht der Dampf gleichmafig.

Das Gerat nicht leer bzw. ohne Speisen im Garraum
betreiben.

Mikrowellen-Popcorn sollte nicht im Ofen zum Platzen
gebracht werden.

Keine normalen Koch-Thermometer im Ofen
verwenden. Die meisten Koch-Thermometer enthalten
Quecksilber und kdnnen zu einem elektrischen
Lichtbogen, Fehlfunktionen oder Schaden am Ofen
fuhren.

Keine Metall-Utensilien im Ofen verwenden.

Keine Alufolie im Ofen verwenden.

9.

10.

1.

12.

13.

14.

Um Verletzungen von Personen oder Sachschaden zu vermeiden, beachten Sie Folgendes:

Niemals Papier, Kunststoff oder andere brennbare
Materialien, die nicht dazu bestimmt sind, fiir das
Kochen verwenden.

Beim Kochen mit Papier, Kunststoff oder anderen
brennbaren Materialien die Empfehlungen des
Herstellers zur Verwendung des Produkts einhalten.

Keine Papiertiicher verwenden, die Nylon oder andere
synthetische Fasern enthalten. Erhitzter Kunststoff
kénnte schmelzen und das Papier entziinden.

Keine verschlossenen Behaltnisse oder Plastiktuten im
Ofen erhitzen. Lebensmittel oder Flissigkeit kdnnten
sich schnell ausdehnen und dazu fihren, dass der
Behalter oder die Plastiktlite platzt. Behalter oder
Beutel vor dem Erhitzen anstechen oder 6ffnen.

Um Fehlfunktionen von Herzschrittmachern zu
vermeiden, einen Arzt oder den Hersteller des
Herzschrittmachers tUber Auswirkungen von
Mikrowellen auf Herzschrittmacher befragen.

Die Anlage MUSS jahrlich von einem autorisierten
Servicebetreuer Uberprift werden. Protokollieren
Sie alle Inspektionen und Reparaturen fiir spateres
Nachschlagen.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF

©2019 ACP, Inc.
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Erdung und Montage

Erdungs-/Schutzleiter-Hinweise A WARNUNG
Der Ofen MUSS geerdet sein. Die Erdung reduziert die Gefahr

i ? eines elektrischen Schlags durch die Bereitstellung einer Zur Vermeidung von elektrischen

— Ableitung fiir den elektrischen Strom bei einem Kurzschluss. Schlagen oder Tod muss dieser Ofen
Dieser Ofen ist mit einem Kabel versehen, das einen geerdet sein und der Stecker darf
Erdungsdraht mit einem Erdungsstecker besitzt. Der Stecker nicht manipuliert werden.

muss an eine Steckdose angeschlossen werden, die ordnungsgeman

installiert und geerdet ist.

Wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker oder Servicebetreuer, wenn Sie die Erdungsanweisungen nicht
vollstandig verstehen oder wenn Zweifel darlber bestehen, ob das Gerat ordnungsgemal geerdet ist.

Verwenden Sie kein Verlangerungskabel. Wenn das Netzkabel des Produkts zu kurz ist, lassen Sie durch einen
qualifizierten Elektriker eine Dreifach-Steckdose installieren. Dieser Ofen sollte an einem separaten Stromkreis
angeschlossen werden, dessen elektrische Belastbarkeit den Angaben in den Produkt-Spezifikationen entspricht.
Wenn der Kombinationsofen mit anderen Geraten im gleichen Stromkreis betrieben wird, kdnnen langere Garzeiten
erforderlich sein und Sicherungen kénnen Uberlastet werden.

Externer Potentialausgleichs-Erdungsanschluss (nhur Export)

Das Geréat hat einen sekundaren Erdungsanschluss. Der Anschluss bietet eine externe Erdungsleitung, die
zusatzlich zum Erdungsstift auf dem Stecker verwendet wird. Der Anschluss befindet sich auf der Riickseite
des Ofens und ist mit dem rechts abgebildeten Symbol gekennzeichnet

SCHRITT 1 - Ofen aus der Verpackung nehmen :
. . . ) . ) Gefahr durch zu hohes Gewicht
» Kontrollieren Sie den Ofen auf Schaden wie Dellen an der Tir oder im Zum Transportieren und Aufstellen des
Inneren des Garraums. Ofens sind mindestens zwei Personen
«  Melden Sie Dellen oder Bruchstellen umgehend lhrem Handler. erforderlich. Die Nichtbeachtung kann zu

Versuchen Sie nicht, den Ofen trotz Beschadigung zu nutzen. Rucken- oder anderen Verletzungen fiihren

» Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien aus dem Garraum.

*  Wenn der Ofen in extrem kalter Umgebung gelagert wurde, warten Sie
ein paar Stunden, bevor er an die Stromversorgung angeschlossen wird.

*  Wenn Sie planen, Uber Ethernet zu programmieren,
entfernen Sie den Kunststoffstecker vom Port rechts
auf der Ruckseite des Ofens. Bei Bedarf benutzen
Sie hierflr vorsichtig eine Zange.

SCHRITT 2 - Ofen auf Arbeitsplatte
stellen

. Empfohlene_ Arbeitsplattentigfe: 66 cm (26 ). o _ AbstandDzum Oen

+ Den O_fen nlqht neben oder Uber _\/Varrpequellen wie einem Pizza-Ofen A An der Oberseite des Ofens muss
oder einer Fritteuse aufstellen. Dies kdnnte dazu fihren, dass der Ofen der Abstand mindestens 5,1 cm
nicht ordnungsgeman funktioniert und sich die Lebensdauer elektrischer (2 “) betragen. Um den Ofen
Teile verkurzt. herum muss eine angemessene

«  Ofenfilter nicht blockieren oder abdecken. Diese miissen zwecks Luftzirkulation gegeben sein,
Reinigung zuganglich sein. damit die Elektrokomponenten

abkuhlen. Bei eingeschranktem
Luftstrom funktioniert der Ofen
moglicherweise nicht richtig und die

+ Ofen auf einer ebenen Arbeitsplatte aufstellen.
» Die Steckdose sollte so positioniert sein, dass der Stecker nach

Aufstellen des Ofens zuganglich ist. Lebensdauer der elektrischen Teile
verkurzt sich.
SCHRITT 3 - Gestell platzieren B. An der Ofenriickseite ist kein

Abstand erforderlich.

+ Ofengestell einsetzen
9 C. Seitlich am Ofen muss der Abstand

1. Der Garraum muss kalt sein, damit man ihn bertihren kann. mindestens 2,54 cm (1 “) betragen.
2. Gestell in den Ofen schieben, mit der hinteren Schutzvorrichtung zur D. Stellen Sie den Ofen so auf, dass
Rickseite des Ofens. sich die Unterseite in mindestens
. 91,5 cm Hohe (3 FuB) Gber dem
/\ Essen NICHT direkt auf dem Ofenboden garen. Boden befindet.
©2019 ACP, Inc. Artikel-Nr. 20269701
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Garhinweise

Garhinweise

1. Im XpressChef™ 4i konnen nur Metallbehalter mit einer Hohe von maximal 38 mm (1%z Zoll) verwendet werden.
Verschiedene Arten von Metall erwarmen sich unterschiedlich schnell. Aluminium erwarmt sich schneller als
Edelstahl. Verwenden Sie keine Pfannen und kein Zubehor aus Silikon.

2. Garen in Stufen erhalt die Qualitat von Tiefkiihlprodukten und empfindlichen Lebensmitteln. Werden Backwaren
bei 0 % Mikrowelle, Lufter und IR (Strahlung) fertig gebacken, sind sie schén braun und knusprig, ohne zu
verbrennen.

3. Nutzen Sie die Vorteile des Zubehors:

a. Antihaft-Korb (SB10, TB10, OB10 oder NB10): Hilft beim Bradunen und knusprigen Backen von Lebensmitteln.
Vereinfacht auch die Reinigung. Ideal fiir panierte Produkte wie Hahnchensticks, Pommes Frites, Mozzarella-Sticks,
Jalapefo-Poppers.

Pizzastein(ST10X): Hilft beim Braunen und knusprigen Backen von Brot und Pizza.

Panini-Grillzubehor (GR10): Fur ein Grillmuster auf einem Lebensmittel.

Panini-Presse (PRS10): Erzeugt Panini-Abdriicke auf Sandwiches.

Ofenschieber (PA10): Hilft beim Entfernen von Sandwiches und Pizza aus den XpressChef™ 4i-Ofen.

Bein-Set (LG10): Hebt den Ofen um 4 Zoll (102 mm) an.

Quadratische Metallpfanne (SQ10): Aluminiumpfanne, ideal fur Lebensmittel, die keine Warme vom

Strahlungselement bendtigen, sowie fiir Lebensmittel, von denen Fett oder Gewirze tropfen kdnnen.

h. Spezialblech fiir Pizza: Fur toll gebraunte und knusprige Toasts und Pizzen bzw. alle Speisen, die Warme vom

Strahlungselement bendtigen. (Ab Lager)

i.  Keramikgeschirr: Ideal fur Lebensmittel, die in einem Behalter zubereitet werden miissen, z. B. Fertiggerichte,

geschnittenes Gemuse oder Suppen. (Ab Lager)

4. Die am haufigsten verwendete Ofentemperatur liegt bei 270 °C (520 °F). Verringern Sie die Ofentemperatur,
wenn das Produkt fir [Angere Zeit gekocht wird.

5. Legen Sie Backpapier auf das Backblech, um die Speisen nach dem Erwarmen leicht entfernen und das Blech
einfach reinigen zu kénnen.

6. Muffin-Bleche eignen sich hervorragend fir kleine Kuchen und Brownies. Vor dem Backen einfach mit
Kochspray bespriihen, damit die Backwaren nach dem Erwarmen leicht aus der Form zu entnehmen sind.

7. Eine regelmaRige Reinigung verhindert unnétige Schmutzansammlungen, welche die Ofenleistung
beeintrachtigen kénnen.

8. Verwenden Sie ein Reinigungsmittel wie den ACP-Ofenreiniger (CL10 (US), CL10W (EU)) und ACP Oven
Shield-Ofenschutz (SH10 (US), PR10W (EU)) oder ein anderes Produkt OHNE Ammoniak, Phosphate, Chlor,
Natriumhydroxid und Kaliumhydroxid, da durch diese Inhaltsstoffe wichtige Teile des Ofens beschadigt werden
kénnen, was das Erléschen der Garantie fur diese Teile zur Folge haben kann. Verwenden Sie fir optimale
Ergebnisse Antihaft-Liner und ersetzen Sie diese, wenn Sie UbermafRiges Abblattern oder Verschleil? feststellen.

9. Der Ofeninhalt ist nach dem Garen heif. Verwenden Sie unbedingt Ofenhandschuhe, eine Zange oder einen
Pizza-Schieber, um Gegenstande sicher aus dem Ofen zu entnehmen.

@mpoo0pT

Anwendung des Phasenkochen

Das Phasenkochen ermdglicht, dass nacheinander und ohne erneute Eingabe des Benutzers bis zu vier
unterschiedliche Garzyklen oder -stufen durchlaufen werden. Phasenkochen kann verwendet werden, um
Lebensmittel zunachst aufzutauen, dann zu garen und sie dann bis zum Servieren warmzuhalten.
Hinweis: Die Gesamtgarzeit fiir alle kombinierten Phasen darf 99:99 nicht liberschreiten. Einzelne Phasen
diirfen 60 Minuten nicht liberschreiten.

Beispiel: FRUHLINGSROLLEN (GEFROREN)

Gesamte Garzeit: 1:30
Temperatur: 270 °C (5620 °F)

Stage 1 Slage 2 Stage 3 Stage 4

Zeit
Stufe 1 Stufe 2
MW
Zeit 1:00 0:30 .
: Geblase
Mikrowelle 100% 90% R
Geblase 80% 60%
IR 100% 100%
©2019 ACP, Inc. Artikel-Nr. 20269701
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Funktionen

Robuster Tiirgriff
Griff aus Edelstahl.

Seriennummer des Gerits

Auf der oberen linken Seite und Riickseite des Ofens zu
finden.

Luftfilter

Der Ofen verfligt (iber zwei Luftfilter. Beide befinden
sich an der Unterseite des Ofens. Zum Entfernen einfach
herausziehen.

True-Touch™-Display

Hochauflésendes Display — bis zu 1200 Elemente

EIN-/AUS-Taste
Zum Einschalten des Ofens.

©2019 ACP, Inc.
Cedar Rapids, IA 52404
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USB-Anschluss/Schutzblende

Der Ofen ist mit einem USB-Datenanschluss ausgestattet.
Mit handelsiiblichen USB-Sticks verwendbar.

Ethernet-Port

Der Ofen ist mit einem Ethernet-Port ausgestattet. Mit
Standard-Ethernetkabel verwenden.

Porzellanblende fiir IR-Element

Der Ofen verfiigt iiber eine Porzellanblende fiir das
Infrarot-Element, um den Benutzer zu schiitzen und die
Instandhaltung des Ofens zu erleichtern.

Not-Neustarttaste

Der Ofen verfiigt iiber eine Not-Neustarttaste, mit der
die Benutzer den Ofen schnell und einfach neu starten
kénnen — ohne den Stecker zu ziehen.

Artikel-Nr. 20269701
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Touchpanel-Menubeschreibungen

F sl

el |

MENU-BILDSCHIRM

» Scrollen Sie nach oben oder unten, um zwischen verschiedenen Kategorien zu
wahlen

TEMPERATUR ANDERN
+ Andert die aktuelle Ofentemperatur

MANUELLES REZEPT
+ Die Einstellungen fir ein Rezept manuell eingeben

Fu

iy Edit Recipe

REZEPT BEARBEITEN
*  Aktuelle Ofentemperatur &ndern

REZEPT VERSCHIEBEN
* Verschieben/neu organisieren der einzelnen programmierten Rezepte

h Manage Folders

ORDNER VERWALTEN
* Rezept-Ordner hinzufiigen oder bearbeiten

REGISTERKARTEN VERWALTEN
* Reqgisterkarten fur Rezepte hinzufiigen oder bearbeiten

:'“ Metwork

NETZWERK
* Den Ofen mit einem WLAN-Netzwerk verbinden

I!I Laad File

DATEI LADEN
+  Ubertragen einer Menii Datei an den Ofen per USB-Stick

BENUTZEROPTIONEN
+ Andern einer Reihe von Nutzeroptionen wie Tastenton, Temperatur usw.

©2019 ACP, Inc.
Cedar Rapids, |A 52404
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Touchscreen-Symbolbeschreibung

EINSCHALTSYMBOL
» Dricken, um den Backofen vorzuheizen. (Llfter lduft weiter, wenn Temperatur (iber 95 °C /
200 °F liegt).

MENU-SYMBOL
+  Driicken, um einen Menlibildschirm fiir die manuelle Bearbeitung von Rezepten, die Anderung
von Nutzeroptionen usw. aufzurufen.

STARTBILDSCHIRM-SYMBOL
«  Driicken, um zum Startbildschirm zurlickzukehren

> <

ZEITEINTRAG
* Gibt die Zeiteingabespalte fiir manuelle Gar-Eingabe an

-
L]
-~

MIKROWELLENENERGIEEINGABE
*  Gibt die Mikrowellenenergieeingabespalte flir manuelle Gar-Eingabe an

GEBLASESTARKENEINGABE
* Gibt die Geblasestarkeneingabespalte flir manuelle Gar-Eingabe an

INFRAROTSTARKENEINGABE
*  Gibt die Infrarotstarkeneingabespalte fiir manuelle Gar-Eingabe an

SPEICHERN-SYMBOL
+ Drucken, um ein manuell programmiertes Rezept zu speichern und zum Hauptbildschirm
zurtckzukehren

GRUNES HAKCHEN-SYMBOL
*  Dricken, um den Garvorgang nach der manuellen Eingabe eines Rezepts zu starten. Dricken,
um Anderungen zu speichern

ZURUCK-SYMBOL
*  Dricken, um zum vorherigen Bildschirm zurlickzukehren

WEITER-SYMBOL
* Driicken, um zum nachsten Bildschirm zu gelangen

LOSCHEN-SYMBOL
*  Dricken, um Menlpunkt, Ordner oder Netzwerk zu I6schen

PAUSE-SYMBOL
» Dricken, um einen Kochvorgang zu pausieren

STOPP-SYMBOL
* Dricken, um einen Kochvorgang abzubrechen. Driicken, um zu stoppen und zum
Hauptbildschirm zuriickzukehren.

NEUER-ORDNER-SYMBOL
*  Dricken, um einen neuen Ordner hinzuzufiigen.

Ik @ED s coDER

ORDNERSYMBOLE
*  Werden verwendet, um programmierte Rezepte zu organisieren. Kénnen in Farbe, Symbol oder
Bild individuell angepasst werdenBeispiel: Pizza-Ordner - Kdsepizza, Peperoni-Pizza usw.

REGISTERKARTEN-SYMBOLE
+ Werden verwendet, um programmierte Rezepte zu organisieren. Beispiel: AM- oder PM-Meniis

Omelet

PROGRAMMIERTES REZEPT-SYMBOL
« Driicken, um den Kochvorgang fiir das gewiinschte Rezept zu beginnen

©2019 ACP, Inc.
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Allgemeiner Betrieb des Ofens

Ofen einschalten,
vorheizen

Dieser Ofen kann auf eine
Temperatur zwischen 95° C
(200 °F) und 270° C (520 °F)
vorgeheizt werden.

Der Ofen muss an die

Steckdose angeschlossen sein.
(Bildschirm schaltet innerhalb von ca. 30

Sekunden auf ,Standby-Modus*.)

cl) Grlines ,Power“-Symbol
berthren

Vorheiztemperatur des Ofens
wird im Display angezeigt.

Warming Up
520°F

255°F

Tippen Sie erneut auf
die Einschalttaste,
um das Vorheizen
zu unterbrechen, oder auf
das blaue Menu-Symbol,
um Hauptmeni und die
Benutzeroptionen aufzurufen.

©2019 ACP, Inc.
Cedar Rapids, |A 52404

Ofen ausschalten

I Schalten Sie den Ofen
0 nach der Nutzung

bitte aus, indem Sie
auf dem Bildschirm auf das
grune ,Power“-Symbol tippen.
Der Ofen beginnt nun mit der
Abkuhlung..

Das Geblase lauft weiter, um
den Ofen abklhlen zu lassen.

Cooling Down

;g 520°F

O

Der Bildschirm ,Abkuhlung®
erscheint und bleibt stehen, bis
die Ofentemperatur unter 95 °C
(200 °F) liegt

A Vorsicht: Um Schiaden
am Konvektionsmotor

zu vermeiden, die
Stromversorgung nicht
unterbrechen, weder durch
Ausschalten noch durch
Ziehen des Netzsteckers, bis
das Gebladse stoppt.

Seite 11 von 24

Gar- und Program-
miermethoden

» Garen mit vorprogrammierten
Menupunkten

» Manuelles Garen und Ofen-
Programmierung

* Rezept- und Men(-
Erstellung Gber ACP-
Programmieranwendung.

» USB-Programmierung
+ WLAN-Programmierung
» Ethernet-Programmierung

Sie kénnen Rezeptinformationen
hinzufiigen und ordnen, indem
Sie neue Rezepte, Verzeichnisse
und Tabs erstellen. Auf den
folgenden Seiten (S. 14-17)
finden Sie zusatzliche
Informationen.

Unter. acpsolutions.com/
oven-programming/ kénnen
Sie Beispiel-Menlis herunterladen

Erstmalige
Verwendung

Benutzeroptionen
einstellen

Es gibt mehrere Optionen, die
Sie andern kdnnen, um den
Ofeneinsatz an lhren Betrieb
anzupassen. Fur den Zugriff
auf und die Bearbeitung von
Benutzeroptionen siehe Seite
22 und Seite 23.

Stellen Sie die Zeit- und
Datumseinstellungen fir Ihre
Ortszeit ein. Dieser Ofen fihrt
ein Datenprotokoll, das zur
Diagnose und Behebung von
Fehlern dient. Das genaue
Datum und die Uhrzeit sind
wichtig fur das Datenprotokoll.

Artikel-Nr. 20269701
Version vom 12.2019



Vorprogrammiertes Menu

Der Startbildschirm auf dem Ofen zeigt Rezeptoptionen an. Fiihren Sie einen Bildlauf nach oben und unten mit
dem Finger durch, um zwischen den Menis auf dem Bildschirm und den Rezepten zu navigieren. Nachdem der
Ofen vorgeheizt ist, erscheint das Meni. Der Hochgeschwindigkeitsofen wird mit mehreren MenUeintragen fir ein
leichteres Kochen ausgeliefert.

Hinweis: Auf der ndchsten Seite finden Sie die Einstellungen fiir die einzelnen vorprogrammierten Meniipunkte.

Vorprogrammierte Standard-Meniipunkte:

1. Frihsticks-Auflauf 10. Lachs
2. Frihsticks-Sandwich 11. Gegrilltes Gemuse “
3. Omelette 12. Gebackene Kartoffel BreakiahfARsass IETRESIRRE S
4. Uberbackenes Thunfisch- 13. Sandwich-Eis
Sandwich 14. Gegrillte Ananas
5. Crab Cakes 15. Chicken Wings
6. Pizza 16. Pommes frites
7. Reuben-Panini 17. Garnelen
8. Muffuletta-Panini
9. Fisch-Tacos

Garen mit vorprogrammierten Meniipunkten

1. Nach dem Vorheizen des Ofens auf die gewlnschte Temperatur die
Tar 6ffnen, Gericht in den Ofen stellen und TUr schlief3en

2. Zum MenUlpunkt fir das gewlinschte Gericht scrollen und darauf tippen.
Der Garvorgang beginnt und der Bildschirm zeigt die verbleibende
Garzeit an.

Hinweis: Wenn ,Warnung Vorheizen” aktiviert ist (individuelle
Benutzereinstellung, siehe Seite 23), und die Vorheiztemperatur von

der Standard-Vorheiztemperatur abweicht, unterbricht die Steuerung den
Garzyklus.

Um zu gewéhrleisten, dass dieser Ofen die gewiinschte Temperatur
erreicht, bevor der Garzyklus beginnt, in den Benutzeroptionen
,Warnung Vorheizen* aktivieren.

3. Am Ende des Garzyklus piept der Ofen und zeigt eine Animation an.
Das Gericht aus dem Ofen nehmen.

©2019 ACP, Inc. Artikel-Nr. 20269701
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Vorprogrammierte Menipunkte

Der Hochgeschwindigkeitsofen wird mit mehreren MenUeintrégen fur ein leichteres Kochen ausgeliefert.
Sie kdnnen diese Elemente als Grundlage fiir die Entwicklung neuer Menlpunkte verwenden.

MW =
FAN =
IR

ERKLARUNG DER ABKURZUNGEN:

Mikrowellenenergie
Konvektionsenergie
Infrarot-Strahlungsenergie

©2019 ACP, Inc.

FRUHSTUCKS-AUFLAUF
Temperatur: 270 °C (520 °F)

STUFE ZEIT MW GEBLASE IR

1 1:00 50 % 0% 100 %
2 0:40 40 % 40 % 100 %

FRUHSTUCKS-SANDWICH
Temperatur: 270 °C (520 °F)
STUFE ZEIT MW GEBLASE IR

1 0:40 60 % 20 % 100 %

OMELETTE
Temperatur: 270 °C (520 °F)
STUFE ZEIT MW GEBLASE IR

1 1:00 60 % 0 % 100 %
2 0:50 50 % 10 % 100 %

UBERBACKENES THUNFISCH-
SANDWICH

Temperatur: 270 °C (520 °F)

STUFE ZEIT MW GEBLASE IR

1 0:20 60 % 0% 100 %
2 0:10 40 % 10 % 100 %

CRAB CAKES
Temperatur: 270 °C (520 °F)
STUFE ZEIT MW GEBLASE IR

1 0:40 90 % 10 % 100 %

2 0:25 60 % 40 % 100 %
3 0:10 100% 100% 100 %

PIZZA

Temperatur: 270 °C (520 °F)

STUFE ZEIT MW GEBLASE IR

1 2:00 40 % 0 % 100 %
2 0:20 60 % 20 % 100 %
3 0:10 70 % 0 % 100 %
4 0:20 0% 10 % 100 %

REUBEN-PANINI
Temperatur: 270 °C (520 °F)
STUFE ZEIT MW GEBLASE IR

1 0:40 60 % 10 % 100 %

MUFFULETTA-PANINI
Temperatur: 270 °C (520 °F)
STUFE ZEIT MW GEBLASE IR

1 0:40 50 % 50 % 100 %
2 0:05 80 % 80 % 100 %

Cedar Rapids, |A 52404

F— FISCH-TACOS

.= Temperatur: 270 °C (520 °F)

A,&EE STUFE ZEIT MW  GEBLASE IR
e |

1 1:30 50 % 30 % 100 %

%f% LACHS

== Temperatur: 270 °C (520 °F)
STUFE ZEIT MW GEBLASE IR

1 1:55 40 % 10 % 100 %
2 0:10 100% 20 % 100 %

GEGRILLTES GEMUSE

Temperatur: 270 °C (520 °F)

STUFE ZEIT MW GEBLASE IR

1 2:35 90 % 90 % 100 %

GEBACKENE KARTOFFEL
Temperatur: 270 °C (520 °F)
STUFE ZEIT MW GEBLASE IR

1 0:55 100% 10 % 100 %
2 2:00 80 % 0% 100 %
3 2:00 60 % 10 % 100 %

SANDWICH-EIS
Temperatur: 270 °C (520 °F)
STUFE ZEIT MW GEBLASE IR

1 0:35 30 % 20 % 100 %

GEGRILLTE ANANAS
Temperatur: 270 °C (520 °F)
STUFE ZEIT MW GEBLASE IR

1 1:00 80 % 40 % 100 %

CHICKEN WINGS

Temperatur: 270 °C (520 °F)

STUFE ZEIT MW GEBLASE IR

1 1:00 100% 0% 100 %
2 1:15 80 % 0% 100 %

POMMES FRITES
Temperatur: 270 °C (520 °F)
STUFE ZEIT MW GEBLASE IR

1 1:00 100% 0% 100 %

pr—==m GARNELEN
.43+ Temperatur: 270 °C (520 °F)
=SS STUFE ZEIT MW GEBLASE IR

-~ <* 1 105 30% 60% 100%

Artikel-Nr. 20269701
Seite 13 von 24 Version vom 12.2019



Manuelles Kochen

Hinweis: ,,Manuelles Kochen“ muss in den Benutzeroptionen aktiviert sein (siehe Seite 22 und Seite 23)

Verwenden Sie ,Manuelles Kochen®, wenn eine bestimmte eingegebene Zeit sowie eine bestimmte Garstarke
gewinscht sind. Diese Option ist sehr nitzlich, wenn Sie mit neuen Lebensmitteln experimentieren. Die maximale
Gesamt-Garzeit betragt 99:99. Die einzelnen Phasen dirfen 60 Minuten nicht Gberschreiten. Mikrowelle, Lifter und
IR kdénnen auf verschiedene Leistungsstufen von 0-100 % eingestellt werden.

Hinweis: Sie kbnnen Rezepte auch mit der ACP-Programmieranwendung erstellen und bearbeiten.

E 1. Wenn der Ofen vorgeheizt ist, tippen Sie auf das blaue Meniisymbol.

Hinweis: Um zu gewéhrleisten, dass dieser Ofen die gewlinschte
Temperatur erreicht, bevor der Garzyklus beginnt, in den
Benutzeroptionen ,Warnung Vorheizen* aktivieren.

2. Tippen Sie auf die Option ,Manuelles Rezept*. Menu

Change Temperalurg

3. Um die Kochtemperatur fiir ein Rezept zu andern,
beriihren Sie das Temperatursymbol auf der linken Manual Retipe
Seite und geben Sie die neue Temperatur ein.

Zur schnellen Auswahl werden zwei haufig verwendete
Temperaturen angezeigt. Tippen Sie nach Eingabe einer
Temperatur auf das griine Hakchen.

B

Edit Recipe
Move Racipe

Manage Folders

4. Geben Sie fur Stufe 1 die Garzeit durch Berlhren des
Zeiteingabefelds ein. Ein Ziffernblock erscheint.
Geben Sie die Zeit (bis zu 60 Minuten pro Stufe) ein.
Tippen Sie auf das ,,OK*“-Symbol.

Stage 1 Stage 2 Stage 3 Stage 4

Zeit O -

Wahlen Sie die gewlnschte Mikrowellenleistung

durch Beriihren des Eingabefelds fir die MW () -
Mikrowellenenergie aus. Wahlen Sie aus 3
den Optionen von 0 %—100 % aus. Geblase vl -
IR
6. Wahlen Sie die gewlinschte Gebldase-Drehzahl I -
durch Bertihren des Eingabefelds fir die
Geblase-Drehzahl aus. Wahlen Sie aus den =

Optionen von 0 %—-100 % aus.

7. Wahlen Sie die gewinschte Infrarotstarke durch Beruhren des
Eingabefeldes fir die Infrarotstarke aus. Wahlen Sie aus den
Optionen von 0 %—-100 % aus.

i 8 8 B

8. RWiederholen Sie die Schritte 4 bis 7 fir jede Kochstufe, wenn
mehrere Kochphasen notwendig sind.

Hinweis: Um zu speichern, ohne vorher zu kochen, tippen Sie auf
das Speichern-Symbol. E
Folgen Sie den Anweisungen auf der ndchsten Seite.

9. Offnen Sie die Ofentlr und stellen Sie das Gericht in den Ofen.
BerlUhren Sie das griine Hakchen, um mit dem Kochen zu beginnen.

Wenn der Koch-Zyklus abgeschlossen ist, 6ffnen Sie die Tur

und entnehmen Sie das Gericht mit Topflappen und/oder einem
Backschieber.

Die Anzeige kehrt zur manuellen Eingabemaske zuriick. Siehe die
Anleitung auf der nachsten Seite zum Speichern und Bearbeiten von
Menueintragen fir manuelles Kochen.

©2019 ACP, Inc. Artikel-Nr. 20269701
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Manuelle Programmierung

Speichern eines Meniielements fiir manuelles Kochen:

Hinweis: Hinweis: Bei
gréfBeren und komplexeren
Meniis ist es

moglicherweise einfacher,
2. Wahlen Sie eine Hintergrundfarbe und ein Symbol bzw. ein Bild aus, um das diese mit der ACP-
9 Menlelement anzupassen. Beriihren Sie dann den Pfeil nach rechts, um zum Programmieranwendung
nachsten Bildschirm zu wechseln.

H 1. Um die Einstellungen zu speichern und ein Menuelement zu erstellen, tippen Sie auf
=] das blaue Speichern-Symbol.

zu erstellen und zu
bearbeiten. Eine
3. Benennen Sie das Rezept und tippen Sie zum Speichern auf das griine Hakchen. ausfiihrliche Anleitung
dazu finden Sie auf:
4. Sie kdonnen Menlieintrage beriihren, halten und ziehen, um sie neu zu organisieren.  acpsolutions.com/oven-
Tippen Sie auf das griine Hakchen, um diesen Schritt abzuschlieen und den programmi
Menlpunkt zu speichern. E E

'L
Ein vorhandenes Meniielement manuell bearbeiten: O
E 1. Tippen Sie auf das blaue Menii-Symbol am unteren Rand des Bildschirms.
2

2. Tippen Sie auf die Option ,Rezept bearbeiten®.

Menu

3. Tippen Sie auf das gewlinschte Rezept, das bearbeitet werden Change Temperature
soll. Das Steuerelement flihrt Sie auf die Bildschirmseite flr
manuelles Bearbeiten, auf der Sie die Kocheinstellungen Manual Recipe
Uberarbeiten kénnen. f

Edit Recipe
Um den Meniipunkt zu I6schen, beriihren Sie das orange
Mulleimer-Symbol. Zur Bestatigung berthren Sie das griine
Hakchen, oder tippen Sie zum Abbrechen auf das , X"

4. Hinweis: Uberspringen Sie diesen Schritt, wenn Sie nichts kochen mdchten.
Offnen Sie die Ofentiir und platzieren Sie die Lebensmittel im Ofen. Beriihren
Sie dann das griine Hakchensymbol, um den Garvorgang mit den Uberarbeiteten
MenUeinstellungen zu starten. Die Anzeige kehrt am Ende des Garvorgangs zur
manuellen Eingabemaske zurtck.

5. Tippen Sie auf den nach rechts zeigenden Pfeil, um alle vorgenommenen
Kocheinstellungen zu speichern und zum nachsten Bildschirm zu wechseln.

6. Falls gewlnscht, wahlen Sie eine andere Hintergrundfarbe. Berlihren Sie dann den
Pfeil nach rechts, um im nachsten Bildschirm ein Bild auszuwahlen. Berlihren Sie
dann wieder den Pfeil nach rechts, um zum nachsten Bildschirm zu wechseln.

7. Falls gewilinscht, andern Sie den Namen des Rezeptes und tippen Sie dann auf das
grine Hakchen, um den Menupunkt zu speichern.

Ny ¥

n Rezept manuell verschieben:

1. Tippen Sie auf das blaue Men(i-Symbol am unteren Rand Menu

des Bildschirms. v TalR ol nd
g Tamperatire

2. Bertihren Sie die Option ,Rezept verschieben®. T
Manual Recipe

3. Berlhren, halten und ziehen Sie Rezepte an verschiedene
Positionen auf dem Bildschirm.

Edil Recipe

Ein Rezept in einen Ordner verschieben: Berlihren, halten und Maove Racipe
ziehen Sie das Rezept in den Ordner.

Ein Rezept aus einem Ordner verschieben: Berlhren, halten
und ziehen Sie das Rezept an den oberen Rand des Bildschirms

Mar
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Manuelle Organisation: Ordner

Manuelles Erstellen eines Rezept-Ordners:
Hinweis: Sie kénnen Ordner auch mit der ACP-Programmieranwendung erstellen.

1. Tippen Sie auf das blaue Menii-Symbol am unteren Rand des 2
Bildschirms.

Menu

2. Tippen Sie auf die Option ,Ordner verwalten”im MenuU-Bildschirm.

3. Um einen neuen Ordner zu erstellen, tippen Sie auf das graue
Ordner-Symbol am unteren Bildschirmrand.

4. Wabhlen Sie eine Hintergrundfarbe und ein Symbol bzw. ein
Bild aus, um den Ordner anzupassen. Tippen Sie auf den nach rechts
zeigenden Pfeil.

Benennen Sie den Ordner und tippen Sie zum Speichern auf das griine
Hakchen.

6. Bestatigen Sie, dass |hr neuer Ordner auf dem Hauptbildschirm
angezeigt wird.

Berlhren Sie das griine Hakchen-Symbol noch einmal, um den neuen
Ordner zu speichern.

Ny 7 [

Einen vorhandenen Rezeptordner manuell bearbeiten:

Hinweis: Sie kbnnen Ordner auch mit der ACP-Programmieranwendung
bearbeiten.

1. Tippen Sie auf das blaue Menii-Symbol am unteren Rand des
Bildschirms.

2. Tippen Sie auf die Option ,Ordner verwalten”im MenU-Bildschirm.

3. Tippen Sie auf den gewlinschten Ordner, der bearbeitet werden soll.

Um den Ordner zu I6schen: Beriihren Sie das orangefarbene
Papierkorb-Symbol. Wenn folgende Meldung angezeigt wird:
,Méchten Sie den Ordner wirklich I6schen?”, bertihren Sie das Hdkchen
zur Bestétigung. Oder tippen Sie auf das ,X*“ um den Vorgang
abzubrechen.

% 4. Falls gewiinscht, wahlen Sie ein anderes Foto, Symbol oder eine
andere Farbe fiir den Ordner. Berlihren Sie dann den Pfeil nach rechts,
um zum nachsten Bildschirm zu wechseln.

5. Andern Sie, falls gewiinscht, den Namen des Rezepts. Tippen Sie zum
Speichern lhrer Anderungen auf das griine Hakchen-Symbol.

6. Berlhren Sie erneut das griine Hakchen-Symbol, um den
Uberarbeiteten Ordner zu speichern.
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Manuelle Organisation: Registerkarten

Manuelles Erstellen einer Rezeptregisterkarte:

Hinweis: Sie kbnnen Rezeptregisterkarten auch mit der ACP-
Programmieranwendung erstellen.

Menu
1. Tippen Sie auf das blaue Meni-Symbol am unteren Rand Manage Folflafs
des Bildschirms.
Managé Jabs
2. Tippen Sie auf die Option ,Registerkarten verwalten*im Mo
Menubildschirm. Load File

Uiser Oplions
3. Berthren Sie die Option ,Registerkarte hinzufugen®

4. Eine neue Registerkarte wird am oberen Rand des Bildschirms
angezeigt.

5. Tippen Sie auf das ,Startbildschirm“-Symbol, um zum
‘ﬂ' Hauptbildschirm zurlickzukehren.

Eine vorhandene Rezeptregisterkarte manuell
bearbeiten

Hinweis: Sie kbnnen Registerkarten auch mit der ACP-
Programmieranwendung bearbeiten.

1. Tippen Sie auf das blaue Men-Symbol am unteren Rand des
Bildschirms.

2. Tippen Sie auf die Option ,Registerkarten verwalten”im
Menubildschirm. n Enter Text

on Tab
. m Move Tab Right
3. Tippen Sie auf das gewlnschte Rezept, das bearbeitet
werden soll.

Das Bild auf der Registerkarte @ndern: Beriihren Sie die

J Option ,,Symbol auswahlen®. Wahlen Sie ein Bild und tippen
Sie dann auf das griine Hakchensymbol.

Einen Text zur Registerkarte hinzufiigen: Beriihren Sie
die Option , Texteingabe in Registerkarte“. Geben Sie den

l gewinschten Text ein und tippen Sie zum Speichern auf das
grune Hakchen.

Registerkarte verschieben: Tippen Sie auf die Option
.Registerkarte nach rechts verschieben® oder ,Registerkarte
nach links verschieben®.

Die Registerkarte I6schen: Berihren Sie die Option
.Registerkarte I6schen®.

4. Nachdem Anderungen vorgenommen wurden, tippen Sie auf das
‘ﬂ' Startbildschirmsymbol, um zu speichern und zum Hauptbildschirm
zurlickzukehren.
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Ofenprogrammierung: USB-Stick

Vorsicht: Das Hochladen einer neuen Datei iiberschreibt die vorhandenen
Elemente im Ofen. Um sicherzustellen, dass keine Elemente verloren gehen,
sichern Sie die Dateien zuerst auf einem USB-Stick.

Das Menii auf einen USB-Stick exportieren

E 1.

2. Scrollen Sie nach unten und beriihren Sie die Option ,Datei laden”

Tippen Sie auf das blaue Men(i-Symbol am unteren Rand des
Bildschirms.

3.  Wenn Sie dazu aufgefordert werden, stecken Sie den USB-Stick in den
USB-Anschluss

4. Wenn Sie dazu aufgefordert werden, wahlen Sie ,Dateien exportieren®
aus. Der Bildschirm ,Dateien werden kopiert* erscheint. Nehmen Sie
den USB-Stick nicht heraus, bis der Bildschirm ,Erfolg” erscheint.

5. Nachdem die Datei kopiert wurde, tippen Sie auf das ,Startbildschirm®-
‘ﬂ' Symbol, um zum Hauptbildschirm zurlickzukehren. Entfernen Sie den
USB-Stick. Die Einstellungen und Produkte werden auf den USB-Stick
geladen und kdénnen in der ACP-Programmieranwendung verwendet
werden.

Das Menii in der ACP-Programmieranwendung 6ffnen

Hinweis:Eine umfassende Anleitung finden Sie online im
Benutzerhandbuch fiir die ACP-Programmieranwendung

Stecken Sie den USB-Stick in den USB-Anschluss am Computer.
Offnen Sie die ACP-Programmieranwendung.
Wihlen Sie ,Datei”, dann ,Offnen”. Navigieren Sie zum USB-Stick.

Wahlen Sie die Menlidatei* aus und 6ffnen Sie sie.
Importieren Sie das Menii iiber den USB-Stick
E 1.

2. Scrollen Sie nach unten und beriihren Sie die Option ,Datei laden”

Tippen Sie auf das blaue Men(i-Symbol am unteren Rand des
Bildschirms.

Vorsicht: Das Hochladen einer neuen Datei (iberschreibt die
vorhandenen Elemente im Ofen. Um sicherzustellen, dass keine
Elemente verloren gehen, sichern Sie die Dateien zuerst auf einem
USB-Stick.

3. Wenn Sie dazu aufgefordert werden, stecken Sie den USB-Stick in den
USB-Anschluss

Hinweis: Erstellen Sie zuerst die Menlidatei mit der ACP-
Programmieranwendung. Eine umfassende Anleitung finden Sie online
im Benutzerhandbuch fiir die ACP-Programmieranwendung.

4. Berihren Sie die gewlinschte Datei, die hochgeladen werden soll.

5. Nachdem die Datei hochgeladen wurde, tippen Sie auf das
ﬁ ~Startbildschirm®-Symbol, um zum Hauptbildschirm zuriickzukehren.
Einstellungen und Menlielemente sind jetzt geladen und einsatzbereit.
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*Datei-Formate, die iiber USB
importiert werden kénnen:
« Beiinstallierter Firmware >3.1.1:
Nutzen Sie (Abb. 1) oder (Abb. 2)
» Beiinstallierter Firmware <3.1.0:

Verwenden Sie nur (Abb. 2)

Abbildung 1 | exported_mxp.mxp é
Abbildung 2 | Tmages ?
= MXP22New.xm
i MXP22New.zip

O ExportFile

Artikel-Nr. 20269701
Version vom 12.2019




Ofenprogrammierung: WLAN und Ethernet

Den Ofen mit dem Netzwerk verbinden:
2 !
E 1. Tippen Sie auf das blaue Men(i-Symbol am unteren Rand des b

Bildschirms.
2. Tippen Sie auf die Option ,Netzwerk".
3. Mit dem Netzwerk Ihrer Wahl, Ethernet oder WLAN, verbinden:
Verbindung iiber WLAN:

»  Aktivieren Sie WLAN-Funktion, indem Sie auf die Option ,Ein®
klicken.

*  Wabhlen Sie das gewiinschte WLAN-Netzwerk aus. Geben Sie
das Netzwerk-Passwort ein. Wenn das Netzwerk nicht sofort
angezeigt wird, tippen Sie auf ,Suchen®, um das WLAN-Netzwerk

zu finden. :
Verbindung iiber Ethernet: | 45 E
T = =
»  Stellen Sie sicher, dass das Ethernet-Kabel an der Riickseite — e _ﬂ
des Ofens angeschlossen und in die Wandsteckdose eingesteckt I'/- o e L=
ist. Falls erforderlich, ziehen Sie den Plastikstopsel vorsichtig N H,_#.r"

mit einer Zange vom Ethernet-Port hinten rechts am Ofen ab.
Schlieen Sie das Ethernet-Kabel an.

Einen Computer iiber WLAN/Ethernet mit dem Ofen verbinden:

1. Verbinden Sie den Computer mit demselben Netzwerk und geben Sie das
Passwort ein.

2. Eine IP-Adresse wird auf dem Ofen-Bedienfeld angezeigt, sobald er mit
dem Netzwerk verbunden ist. Offnen Sie ein Internet-Browser-Fenster auf
dem Computer und geben Sie die IP-Adresse genau so ein, wie sie auf
dem Ofen-Bildschirm erscheint.

3. Geben Sie Ihre Anmeldedaten ein:

il Histwerk Hame
Anmeldedaten 3 _:m X
Benutzername ACP_MXP

Passwort Express

4. Ofen und Computer sind jetzt verbunden.

Upioad Recipas

Rezeptinformationen iiber WLAN/Ethernet libertragen:

1. Klicken Sie nach AnschlieRen des Computers an den Ofen und nach der
Anmeldung auf die Registerkarte ,Rezepte hochladen® im Browserfenster.

Vorsicht: Das Hochladen einer neuen Datei (iberschreibt die
vorhandenen Elemente im Ofen. Um sicherzustellen, dass keine Elemente
verloren gehen, sichern Sie die Dateien zuerst auf einem USB-Stick.

*Datei-Formate, die iiber WLAN
importiert werden kénnen:

2. Folgen Sie zum Upload der Menudatei* (von der ACP- » Beiinstallierter Firmware >3.1.1:
l Programmieranwendung erstellt) den auf der Webseite beschriebenen Nutzen Sie (Abb. 3) oder (Abb. 4)
Schritten. Tippen Sie auf das griine Hakchen-Symbol. « Beiinstallierter Firmware <3.1.0:

Verwenden Sie nur (Abb. 4)

3. Sobald die Datei vollstandig hochgeladen wurde, erscheint die Meldung
,Hochladen erfolgreich!” Die Rezepte werden importiert, sobald der Ofen .
in Bereitschaftsmodus geht.” Abbildung 3 || exported_mup.mxp<m

4. Um das Gerat in den Bereitschaftsmodus durchzuschalten, tippen

l Sie auf das Startsymbol und dann auf das griine Einschaltsymbol. ,
o Der Ofen beginnt nun mit der Abkiihlung. Tippen Sie auf das Abbidung 4| Images

rote Stopp-Symbol, um zum Startbildschirm zuriickzukehren. & MXP22Newxml
Einstellungen und Menielemente sind jetzt geladen und .
einsatzbereit. MXP22New.zi p<@mmm
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Reinigung und Pflege

Befolgen Sie die nachstehend und auf der néchsten Seite aufgefiihrten Hinweise fir eine
ordnungsgemaRe Instandhaltung von XpressChef™ 4i-Ofen.

A Die Verwendung von atzenden Reinigungsprodukten oder Produkten mit Ammoniak,
Phosphaten, Chlor, Natrium oder Kalium-Hydroxid (Lauge) kann wichtige Elemente des
Ofens beschadigen. Verwenden Sie kein Wasserdruck-System zur Reinigung.

Bei Verwendung nicht zulassiger Reinigungsmittel erlischt die Garantie.

Empfohlene Reinigungsmittel:

Feuchtes Tuch, Kunststoff-Scheuerschwamm, ACP-Ofenreiniger (Artikel CL10 (US), Artikel
CL10W (EU)), ACP Oven Shield-Ofenschutz (Artikel SH10 (US), Artikel PR10W (EU)),
mildes fliissiges Geschirrspiilmittel, Gummihandschuhe, Schutzbrille, Mikrofasertuch.

Vor der ersten Verwendung des Ofens:
Wenn der Ofen sauber ist, bespriihen Sie ein feuchtes Tuch mit ACP Oven Shield (PR10W)
und wischen Sie alle Innenflachen ab. Entfernen Sie den Oven Shield-Ofenschutz nicht.

/\ WARNUNG

Tragen Sie bei der Reinigung des
Ofens Handschuhe und Schutzbrille.
Hantieren Sie mit Utensilien, Zubehor
und der Ofentdir vorsichtig, um
Verbrennungen zu vermeiden. Lassen
Sie den Ofen, die Utensilien und das
Zubehdr vor der Reinigung abkuhlen.
Ofen, Geschirr und Zubehor werden
wahrend des Betriebs heil}.

Wird der Ofen nicht in einem

Schalten Sie den Ofen ein und heizen Sie ihn vor, um mit dem Kochen zu beginnen.

Tagliche Reinigung:

1. Vorbereitung des Ofens
a. Den Ofen durch Driicken der

ON/OFF-Taste ausschalten.
Das Geblase lauft flr einige
Minuten, um den Innenraum
des Ofens schneller abzukiihlen. Lassen Sie den
Innenraum des Ofens vor der Reinigung auf
Raumtemperatur abkiihlen.

b.  Hinweis: Um die Abkuhlzeit des Ofens zu beschleunigen,
stellen Sie nach dem Ausschalten des Ofens eine mit Eis

geflillte Schale in den Garraum.

c. Entfernen Sie nach dem Abkiihlen den Rost und anderes

Zubehor aus dem Garraum. Verwenden Sie einen
Ofenhandschuh, um die Abdeckung des Porzellan-

Infrarotelements vorsichtig anzuheben und zu entfernen.

Verwenden Sie einen Ofenhandschuh oder eine Zange,

um das Infrarotelement nach oben und hinten anzuheben.

2. Reinigung des Ofen-Innenraums
a. Verwenden Sie einen
Scheuerschwamm, um eingebrannte
Partikel schonend vom Infrarot-
Element und von den Antihaft-Linern
zu entfernen.

b.  Verwenden Sie ein warmes, feuchtes und sauberes Tuch,
um den Ofeninnenraum und die Tiirklappe abzuwischen.
Uben Sie bei der Reinigung des Innenraums sanften Druck

aus. Splilen Sie das Tuch und wringen Sie es aus.

Wiederholen Sie dies zwei bis drei Mal, um die restlichen

Partikel aus dem Ofen zu entfernen.

c. Verwenden Sie FUR HARTNACKIGE
VERSCHMUTZUNGEN den ACP-Ofenreiniger
(CL10/CL10W):

i. Tragen Sie Gummihandschuhe
und Schutzbrille. Bespriihen
Sie Ofentur und Garraum mit dem
ACP-Ofenreiniger.
Vermeiden Sie das Sprithen in
Perforationen. Lassen Sie den
Reiniger 2 Minuten einwirken.
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sauberen Zustand gehalten,

kénnen die Oberflachen mit der Zeit
verschleil’en. Dies reduziert die
Lebensdauer des Geréts und kann zu
Gefahrensituationen fiihren.

ii. Reinigen Sie den perforierten Bereich mit einem
feuchten, mit Reiniger bespriihten Tuch.

A Spriihen Sie das Reinigungsmittel NICHT in die
Perforationen.

ii. WISCHEN SIE DEN INNENRAUM DES OFENS AUS.
Wischen Sie den Ofeninnenraum mit einem feuchten,
sauberen Tuch aus, spilen Sie il
das Tuch und wringen Sie es
aus. Wiederholen Sie den
Vorgang zwei bis drei Mal, um
Reste des Reinigers und letzte
Partikel aus dem Ofen zu
entfernen.

d. Bringen Sie nach der Reinigung des Garraums das
Infrarot-Element wieder in seine Position.

Zubehor-Reinigung

a. Reinigen Sie den Rost des Ofens und die Infrarot-
Elementabdeckung mit einem milden Geschirrsplimittel,
wie z. B. Fairy®, und einem weichen Schwamm oder
einer weichen Birste. Grindlich abspilen und trocknen.
Wenn die Abdeckung und der Rost getrocknet sind,
platzieren Sie diese wieder im Garraum.

b. Die Reinigungsanleitung fiir weiteres Zubehdr finden
Sie in der Gebrauchsanweisung, welche der
Originalverpackung beiliegt.

Reinigung der AuBenflachen

a. REINIGEN SIE DIE AUSSENTUR und andere
Oberflachen mit einem sauberen Tuch, Schwamm oder
Nylon-Pad; verwenden Sie ein mildes Reinigungsmittel
und warmes Wasser.

b. REINIGEN SIE DEN TOUCHSCREEN
mit einem trockenen oder feuchten

Mikrofasertuch.

A Verwenden Sie KEINE Glasreiniger &
oder andere aggressive Chemikalien.
Spruhen Sie KEINE Flissigkeiten auf
das Display.

Artikel-Nr. 20269701
Version vom 12.2019



Reinigung und Pflege

Wochentliche Reinigung

1. Reinigung des Luftfilters
a. Entfernen Sie die Luftfilter an beiden Seiten des Ofenbodens.
A ACHTUNG: Betreiben Sie den Ofen NICHT ohne Luftfilter.

b. Waschen Sie die Filter in einer milden, mit warmem Wasser
zubereiteten Reinigungslosung.

c. Spllen und trocknen Sie die Filter griindlich.

d. Setzen Sie die Filter wieder ein, indem Sie sie an den Seiten einschieben.

Empfohlene Instandhaltungsmafnahmen
Reinigen Sie den Ofen taglich.

Verwenden Sie nicht-atzende Reinigungsmittel.

Tragen Sie bei der Reinigung immer Handschuhe und Schutzbrille.

Verwenden Sie immer die empfohlenen Reinigungsmittel: Feuchtes Tuch, Kunststoff-Scheuerschwamm,
ACP-Ofenreiniger (CL10/CL10W) und ACP Oven Shield-Ofenschutz (SH10/PR10W).

Lassen Sie den Ofen und das Zubehér vor der Reinigung abkihlen.

Entfernen Sie Lebensmittel nach der Zubereitung aus dem Ofen.

Spiilen Sie den Rost und die Abdeckung des Porzellanelements mit warmem Seifenwasser und lassen Sie diese an der Luft trocken.
Verwenden Sie nur Zubehdr, das hohen Temperaturen standhalt und mikrowellengeeignet ist.

Stellen Sie Kochgeschirr in die Mitte des Ofens, sodass es die Seiten des Ofens nicht berthrt.

Verwenden Sie KEINE atzenden Reinigungsmittel oder Produkte, die Ammoniak, Phosphate, Chlor, Natrium- oder
Kalium-Hydroxid (Lauge) enthalten.

Benutzen Sie KEINE Hochdruck-Reinigungssysteme.
Spriihen Sie Reinigungsldsungen NICHT in Offnungen.

Verwenden Sie KEINE scheuernden Schwamme zur Reinigung der Seiten des Garraums oder des roten Dichtstoffs in den
Ecken des Ofens.

Erhitzen Sie KEINE Lebensmittel in Plastikfolie.
Betreiben Sie den Ofen NICHT unbestlckt (leer) im Mikrowellenmodus.

XpressChef™ - Kontakt:

ComServ

Commercial Service

866-426-2621

Informationen zu Chemikalien im ACP-Ofenreiniger und ACP Oven Shield-Ofenschutz finden Sie in den entsprechenden Chemco
Materialsicherheits-Datenblattern. Bei weiteren Fragen kontaktieren Sie bitte den ComServ-Kundenservice.

E-Mail: commercialservice@acpsolutions.com
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Benutzeroptionen

Es gibt mehrere Optionen, die Sie andern kénnen, um den Ofeneinsatz an lhren
Betrieb anzupassen. Die Tabelle auf Seite 23 zeigt diese Optionen an; die
Werkseinstellung ist in Fettschrift dargestellt.

Auf Benutzeroptionen zugreifen und diese dndern:
1. Tippen Sie auf das blaue Meni-Symbol am unteren Rand des

Bildschirms.
E 2. Scrollen Sie nach unten und tippen Sie auf ,Benutzeroptionen.®
3. Verwenden Sie dieses Menl, um Ofeneinstellungen zu andern.
Tippen Sie auf den Pfeil nach links, um nach jeder Anderung zum
Menu zuriickzukehren.
Hinweis: Sie kénnen Benutzeroptionen auch mit der ACP-
Programmieranwendung &ndern.

Hinweis: Wenn die Vorheiztemperatur im Menii Benutzeroptionen
programmiert wird, wird der Ofen jedes Mal beim Einschalten auf eine
bestimmte Temperatur vorheizen

Chamge Tompsmy
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aktiviert sein, um die Option Manuelles .
Speichern zulassen anzuzeigen. User Options

Erinnerung Filter reinigen

Wenn die Meldung ,Filter reinigen®
angezeigt wird, reinigen Sie die Luftfilter
grindlich. Durch die Reinigung der
Luftfilter wird die Meldung nicht
ausgeschaltet. Die Meldung wird nach 24
Stunden automatisch nicht mehr angezeigt.

a. Aktivieren Sie das Kontrollkastchen ,Filter
gereinigt®, um die Reinigung zu bestatigen.

b.  Wahlen Sie ,Verwerfen“, um das Pop-up zu
schlielen.

Hinweis: Wenn das Kontrollkdstchen
,Filter gereinigt® ausgewéhlt wird, wird die
Erinnerungszeit zurtickgesetzt.

Die notwendige Reinigungshaufigkeit fiir
die Luftfilter hangt von der Nutzung der
Mikrowelle und Umweltbedingungen ab.
Wenn die Haufigkeit festgelegt wurde,
stellen Sie die Benutzeroption auf einen
angemessenen
Zeitrahmen ein.

Claan Filter Reminder

Luftfilter und Offnungen
mussen regelmalig
gereinigt werden, um
eine Uberhitzung des
Ofens zu vermeiden.

Manuelles Kochen zulassen Uhrzeit und Datum
Die Option ,,Manuelles Kochen zulassen*“ muss Dieser Ofen fiihrt ein Datenprotokoll mit verschiedenen

Informationen einschlieBlich Datum
und Uhrzeit des Betriebs. Diese
Informationen dienen zur Diagnose und
Behebung von Fehlern. Das genaue
Datum und die Uhrzeit sind wichtig fir
das Datenprotokoll.

1. Wabhlen Sie Zeit. Wahlen Sie das
Format (12 h oder 24 h). Geben Sie die
Ortszeit ein.

2. Tippen Sie auf den Pfeil nach links,
um zum MenU zurlickzukehren.

3. Wabhlen Sie Datum. Wahlen Sie ein
Format (MM/TT/JJJJ oder TT/MM/JJJJ).
Geben Sie das Tagesdatum von heute
ein.

4. Tippen Sie auf den Pfeil nach links,
um zum Men( zurlickzukehren.

PIN-Code

Wenn Sie den PIN-Code aktivieren,
wahlen Sie bitte eine 4-stellige
numerische PIN. Der PIN-Code muss
aktiviert sein, bevor ein geschulter
Techniker den Service-Modus
einschalten kann

Siehe ,1. Luftfilter reinigen” auf Seite 21 flr die ein Rezept verwenden, das eine andere als die Standard-
Reinigungsanleitung. Starttemperatur benétigt: Temperatur Vorheizen

Warnung Vorheizen

Um zu gewahrleisten, dass dieser
Ofen die gewlinschte Temperatur
erreicht, bevor der Garzyklus beginnt,
in den Benutzeroptionen Warnung
Vorheizen aktivieren. Aktivieren

Sie diese Einstellung, wenn Sie
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Standard-Benutzeroptionen

Die folgende Tabelle zeigt die Standard-Benutzeroptionen an; die Werkseinstellung fur jedes Modell ist in Fettschrift

dargestellt.
STANDARDEINSTELLUNG JE MODELL
Benutzeroption XpressChef™ 4i, 60Hz XpressChef™ 4i, 50Hz
Sprache Englisch, Chinesisch (Mandarin), Englisch, Chinesisch (Mandarin),
Japanisch, Koreanisch, Russisch, Deutsch, | Japanisch, Koreanisch, Russisch, Deutsch,
Franzodsisch, Italienisch, Polnisch, Franzdsisch, Italienisch, Polnisch,
Danisch, Griechisch, Latein, Schwedisch, Danisch, Griechisch, Latein, Schwedisch,
Portugiesisch, Spanisch, Thai, Lao, Portugiesisch, Spanisch, Thai, Lao,
Niederlandisch, Vietnamesisch, Arabisch, Niederlandisch, Vietnamesisch, Arabisch,
Ukrainisch, Filipino, Norwegisch, Hindi, Ukrainisch, Filipino, Norwegisch, Hindi,
Bengali Bengali
Zeit *12 Std *12 Std
* Der Zeit-Eintrag kann nach * 24 Std * 24 Std
Stunden und Minuten eingestellt
werden
Datum MM/ TT/JJJJ *MM/TT /JJJdJ
* Der Datums-Eintrag kann nach [ *TT /MM / JJJJ *TT/ MM/ JJJJ
Tag, Monat und Jahr eingestellt
werden
Temperaturskala Celsius Celsius
Fahrenheit Fahrenheit

Temperatur vorheizen
200 °F - 520 °F (93 °C - 270 °C)

520 °F ( 270 °C )

270 °C ( 520 °F )

Tastatur-Aktivierung

30 Sekunden
60 Sekunden

30 Sekunden
60 Sekunden

2 Minuten 2 Minuten
Helligkeit Niedrig Niedrig

Mittel Mittel

Hoch Hoch
Tastenton Ein Ein

Aus Aus
Lautstarke Niedrig Niedrig

Mittel Mittel

Hoch Hoch

Piepton zum Vorgangsende

Drei Pieptone (einmalig)
Drei Pieptone (wiederholt)
Kontinuierlich, bis die Tir gedffnet wird

Drei Pieptone (einmalig)
Drei Pieptone (wiederholt)
Kontinuierlich, bis die Tur gedffnet wird

sche PIN sein

Manuelles Kochen zulassen Ein Ein
Aus Aus
Manuelles Speichern zulassen Ein Ein
Aus Aus
PIN-Code *Ein *Ein
* muss eine 4-stellige numeri- Aus Aus

Verhalten beim Tiroéffnen

Zeitmesser zurlicksetzen
Unterbricht Kochzyklus

Zeitmesser zurlicksetzen
Unterbricht Kochzyklus

Erinnerung Filter reinigen Alle 7 Tage Alle 7 Tage
Alle 30 Tage Alle 30 Tage
Alle 90 Tage Alle 90 Tage
Aus Aus
Warnung Vorheizen Ein Ein
Aus Aus
Automatisches Abschalten 2 Stunden 2 Stunden
4 Stunden 4 Stunden
8 Stunden 8 Stunden
Aus Aus
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Bevor Sie den Kundendienst anrufen

/\ WARNUNG

Um einen Stromschlag zu vermeiden, der zu schweren Verletzungen oder Tod fihren kann, das Auflengehduse
nie abnehmen. Das AuRengehduse darf nur von einem autorisierten Servicetechniker abgenommen werden.

Dies ist ein Produkt der Klasse A. Im hauslichen Umfeld kann dieses Produkt Funkstérungen verursachen. In
diesem Fall muss der Benutzer gegebenenfalls angemessene Mallinahmen ergreifen.

PROBLEM MOGLICHE URSACHE

Ofen funktioniert nicht Stellen Sie sicher, dass der Ofen eingesteckt ist.
Stellen Sie sicher, dass der Ofen an einen geerdeten Stromkreis angeschlossen ist.
Sicherung oder Schutzschalter tberprifen.

Ofen arbeitet nur zeitweise Luftfilter kontrollieren und Liftungsschlitze reinigen

Wenn der Ofen bei Tastendruck keine | Stellen Sie sicher, dass der Ofen vorgewarmt ist. Tir 6ffnen und schlieen, dann
Eingabe akzeptiert erneut Taste driicken.

Geblase schaltet sich ein, obwohl Normalbetrieb
Ofen nicht vorheizt oder kocht

Wenn ich den Backofen Normalbetrieb

AUSSCHALTE, leuchtet das Display

immer noch.

Anzeige ,Filter reinigen® Dies ist normal und wird fiir 24 Stunden angezeigt.
Eingefrorene Ofenanzeige Ofenanzeige muss zuriickgesetzt werden.

Bei Modellen ohne Reset-Taste:
Ofen ausstecken. 5 Sek. warten. Wieder einstecken.

Bei Modellen mit Reset-Taste:
Driicken Sie auf die kleine blaue Taste in der rechten unteren Ecke auf
der Vorderseite der Einheit unterhalb des Frontschildes, um den Ofen

zurtickzusetzen.
Auf dem Bildschirm wird die Maximale Ofentemperatur lberschritten
Fehlermeldung ,GO" angezeigt. Bei Modellen mit ELEKTRONISCHEM BEGRENZER:

Ofen aus-/einstecken.
Wenn die Fehlermeldung ,,GO” weiterhin angezeigt wird: Wenden Sie sich an den
ACP, Inc. ComServ-Kundenservice

Bei Modellen mit MECHANISCHEM BEGRENZER:

Wenn der Ofen abgekdihlt ist, driicken Sie auf die rote Reset-Taste, die sich
hinten rechts in der unteren Ecke der Einheit befindet.

Wenn die Fehlermeldung ,,GO" weiterhin angezeigt wird oder erneut auftritt,
wenden Sie sich an den ACP, Inc. ComServ-Kundenservice

XpressChef™ - Kontakt:

(ComServ

Commercial Service

866-426-2621
email: commercialservice@acpsolutions.com

Fir die vollstandige Produktdokumentation besuchen Sie:
www.acpsolutions.com
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